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Peber er verdens mest brugte krydderi,
Det bruges til at fremhave bdde sgde og salte smags-
indtryk.
Stadt, i korn, pd klase.
Med varme, blgde, starke, rogede, frugtige og blomster-
Y o - lignende toner...
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Scan QR-koden for at
downloade den opdaterede
version af dette katalog

Der findes ikke kun ét salt, men mange typer salt.. og hver af disse har deres specifikke anvendelse.
Groft, fint, krystaller, i blomster.
Hvidt, sort, grd, rosa.

SOC CHEF S.L.U. Gd pd opdagelse i vores udvalg af salt- og pebertyper, med beskrivelse af hver variants egen-
Pol. Ind. Riambau c/Llevant 8-10 @socchef_gourmet

skaber, samt vores rdd til deres anvendelse.
25300 Tarrega (Lleida) facebook.com/socchef ({3
Tel.: +34 973 313 751
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SALT

Udvalg

SALTBLOMSTER

GUERANDE BGB
Mindre bitter end
middelhavssalt.

GROFT SALT
GRAT T@RT
GUERANDE BGB

ROSA SALT
HIMALAYA

ROSA SALT
MED TR@FFEL

SORT SALT
FRA HAWAI

SALISH-SALT
STILLEHAVET

VIKINGESALT

Oprindelse - Smagsprofil

Frankrig

Dette salt har en smeltende konsistens og en blid smag. Skal
bruges pa en made, sa krystallemne kan smelte i munden.
Saltblomsterne med Guérande BGB bliver ikke behandlet pa nogen
mdde fra indsamling til emballering.

Mindre bitter end middelhavssalt.

Frankrig

Groft grat salt fra Guérande er et havsalt, som indsamles hver dag
om sommeren fra den bunden af saltseerne, som er fuld af ler.

Torres naturligt i sol og vind.

Pakistan

Krystalsalt.
Sprad konsistens.

Blanding fremstillet i Spanien

Rosa saltkrystaller med smag af hvid treffel og frysetarret traffel.
Rosa og sort farve.
Fin konsistens.

USA

Havsalt, som fremstilles ved handkraft.
Sort, intens farve.

Sprad konsistens.

Let raget smag.

USA

Havsalt.

Markebrun farve.

Sprad konsistens.

Reget duft (naturlig proces).

Blanding fremstillet i Spanien

Havsalt

Original, indbydende farve

Fin konsistens

Raget duft (naturlig proces). Udover salt indeholder dette produkt
ogsa gurkemeje, log og sort peber.

Anvendelser

Sammen med foie gras, skaldyr, salt- og ferskvandsfisk, ked, alle
slags salat samt stegte eller grillede grantsager.
Saltblomster fra Guérande skal tilsattes lige for retten serveres.

Dette gra grove salt bruges, efter det et tarret og sigtet, i kvem eller i
blanding med urter og krydderier.

Hvide og rosa krystaller, til brug i kveem.
Ideelt til ked, fisk, salat, grentsager... og chokolade.

Til tilberedning af pasta, risotto, fisk...

Ideel til fisk, skaldyr, til carpaccio, grillet ked grentsager, &g og
kartofler.
Til dekoration af tallerkner.

Ideel til grillet ked og fisk.

En karakteristisk opskrift til ked, fisk, grentsager, &g, og naturligvis
laks!
Det er staerkt og blidt pa samme tid.

PEBER

Udvalg

HVID PEBER
KORN OG ST@DT

SORT PEBER
KORN OG ST@DT

MULTIFARVET PEBER
KORN

JAMAICA-PEBER
KORN

SARAWAK-PEBER
KORN

VILD PEBER
“VOATSIPERIFERY"
KORN

LANG PEBER
JAVA
KLASE

R@D PEBER fra
KAMPOT BGB
KORN

TPR ROSA PEBER
BER

Oprindelse - Smagsprofil

Asien

Mild og meget aromatisk peber.

Det anbefales at kvame dette produkt ved servering, sa alle nuancer
bevares.

Asien

Peber med aromatiske toner, som pa samme tid er varme og starke.
Det anbefales at kvame dette produkt ved servering, sa alle nuancer
bevares.

Asien
Blanding af sort, hvid, gren og rosa peber.

Jamaica
Jamaica-peberkornene er meget sterre end andre peberkom.
Behagelig aroma og mild smag.

Malaysia

Komene fra klaseme hastes ved handkraft pa traditionel vis, far de soltarres.
Frugtige noter, som gradvist giver plads il dens varme, diskrete krydderi,
som farer til blomstrede noter med en traeagtig og krydret afslutning.

Madagaskar

Arten Voatsiperifery dyrkes og hastes pd een Madagaskar, i en hojde pa
mellem 25 og 30 m i vilde omgivelser.

Den udmeerker sig ved en udsegt aromatisk og krydret smag, med intense
og vedvarende tree-, blomster- og citrusnoter.

Indonesien

Et ekstraordinert produkt til dem, som elsker kulariske udfordringer.
Viarm og staerk pa samme tid, med sade, diskrete toner af tr.

Peber i smd klaser, som ofte forveksles med lang, reget peber fra Etiopien.

Cambodia

Disse rade Kampot-peberkort hestes ved handkraft, nar de er helt modne.
Den smukke rade farve bevares ved umiddelbart efter plukning at nedsan-
ke dem i kogende vand, og derefter i iskoldt vand.

Kokke og gourmeter vil nyde den granatrede farve og de frugtagtige
blomsternater.

Overraskende nuancer af baer, kandiserede frugter og endda diskrete tropiske
aromaer.

Madagaskar

Disse rosa br hestes nar de er modne, sorteres efter storrelse i handen
af vores medarbejdere i Madagaskar, pa eens nordestlige del.

Intens farve og frisk og blomstrende aroma.

Denne peber kraever nansom behandling i kekkenet, savel som da den
blev hestet.

Anvendelser

Fungerer godt med redt ked, svineked og lammeked.
Fremhaever smagen af grillede grentsager, ovnbagt fisk...

Kombineres perfekt med en grantsags-flan med aubergine,
red peberfrugt, tomat og squash.

Eller med dampede rejer og saltblomster fra Guérande,
and, svineked...

Aromatisk og balanceret peber.
Flot farve i gennemsigtige kvaeme.

Let at bruge i en bred vifte af tilberedninger (supper, ked,
fisk...). Vi anbefaler at komene kvaemes umiddelbart for
anvendelse.

Kan bruges revet, knust i morter eller kvaemet, for at
fremhaeve deres komplekse smag.

Sort Sarawak-peber er et perfekt supplement til alle typer
kad, fisk, foie gras, ost, dressing, frugt og chokolade.

Chokolade og Voatsiperifery-peber er et godt makkerpar.

Kan bruges revet, knust i morter eller kvamet, sammen
med ked, i saucer, til grantsager eller sade opskrifter.

En peber med en ekstraordiner intensitet og en middel-
staerk krydring, som overrasker os med sin delikate smag.
deel til kombinationer af sedt og salt sammen med
citrus, lette typer ked, foie gras, gedeost, aborre...

Det anbefales at knuse denne peber i en morter umiddelbar
far brug, for at bevare alle dens aromatiske egenskaber.

Ideel til ceviche, tataki, fierkra, chokolade-ganache, i hel
eller stadt form.



