FRUTOS DE CASCA RIJA

Sortido Processo
PASTA PISTACIO
100%

— Sem aroma.
PASTA AVELA Sem adicdo de agtcares.
100% Sem corantes.
~ Sem conservantes.

PASTA AMENDOA
TORRADA 100%

Aplicacoes

Em pastelaria,

em bombonaria,

em geladaria.
Textura lisa.

CASTANHAS E MARRON GLACE

Sortido Apresentacdo

- Envolvida em papel
MARRON GLACE dourado
(22-24 g/unidade)

Sortido
PASTA TORRAO

PASTA DE NOZ-PECA
CARAMELIZADA

Processo

Origem Galiza

Transformamos exclusivamente a fruta da tltima colheita.
Depois da cocgdo, confitamos as castanhas individualmente numa mousseline de acordo com um
processo artesanal de quase 200 horas de duraco até obter a textura desejada.

Uma vez calibradas, glaceiam-se as castanhas e, posteriormente, dispde-se cada marron glacé em
cima de uma base de cartdo antes de se envolver no seu papel dourado.

Sortido Processo

CREME DE MARRON
GLACE 70%

MARRON INTEIRA Selecdo da marron e da castanha

EM CALDA no seu ponto ideal.

MARRON EM CALDA
EM PEDACOS

SOC CHEF S.L.U.

Pol. Ind. Riambau c/Llevant 8-10
25300 Tarrega (Lleida)

Tel.: +34 973 313 751
info@socchef.com

Aplicacoes

Para varias aplicacdes em docaria (mousse, creme de
pasteleiro, pao de Lo, etc.), em bombonaria (torrdo, recheio
de trufas, etc.) e também em geladaria, padaria, pastelaria
e para a elaboracdo de pratos salgados.

Processo Aplicacoes

Em pastelaria,
em bombonaria,

B em geladaria.
60% noz-peca. )
Textura lisa.

Sortido

PURE DE CASTANHAS

CASTANHA INTEIRA
COZIDA EM VACUO

Leia o codigo QR para
descarregar a versao
atualizada deste catalogo

@socchef_gourmet
facebook.com/socchef n

youtube.com/SOCCHEF ()
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PAIXAO PELA FRUTA
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Natural elaborada através de vdrios processos para inimeras aplicagoes.

Liofilizada, cristalizada, texturizada, desidratada, em crispy, em calda, etc.
Inteira, em pedacos, em pd, em tiras, em discos, em rodelas, etc.

Pomos todo o nosso saber-fazer ao servico do gosto e dos profissionais da gastronomia.

www.socchef.com



FRUTA LIOFILIZADA 1007% fruta

FRUTA DESIDRATADA

Sortido Humidade Processo Aplicacoes Sortido Humidade Processo Aplicacoes
Para coquetelaria e restauracao, decoragdo em pastelaria,

FRAMBOESA INTEIRA Liofilizacao 100 % natural. AR Y DS 10-20% Selecdo da fruta no seu ponto de maturaco perfeito. geladaria e confeitaria.

5 Selecdo de fruta no seu ponto 6timo de maturacao. A < Desidratacdo lenta a baixa temperatura. Utilizar os chips de maca como telhas, numa salada,
MORANGO AS RODELAS Méx. 50 Conggelagéo. p ¢ MAGA EM CHIPS <t como um snack, para fazer um petit four.

- 97 . . , . Chocolate, cremes, molhos, bolos, etc.
MORANGO EM PEDACOS s-1omm ?srtnose sob pressdo para eliminar a gua contida na
ruta.

MANGA EM PEDACOS

FRUTA CRISTALIZADA (palitos, tiras, discos, lascas, picada, quartos)

Sortido Processo Aplicacoes
= 0 LARANJA Processo de cristalizacdo lento de 15 a 20 dias em vacuo.
FR UTA LI O FI LI ZADA EM po 1OOA f ruta o = Sem conservantes e sem sulfitos. Para banhar com chocolate, como ingrediente em tabletes e torrdes.
Sortido Humidade Processo Aplicacoes LIMAO Baixo nivel de acticar. Dentro de bolos, financiers, queques, etc.
) Palitos de laranja e limdo cortados a mao para garantir um  Em decoracdes de bolos, roscas, tartes e gelados, etc.
ACAIBIO GENGIBRE calibre perfeito.
CEREJA
FHAMEBLES Liofilizacao. Chocolate, cremes, gelados, molhos, bolos, smoothies,
. Congelacdo. etc.
HIEAIESE Max. 5% Osmose sob pressao para eliminar a dgua contida na De facil incorporacdo ao ar seco, em solugdo aquosa ou MAIS FRUTA CRISTALIZADA L
~ fruta gordura Sortido Processo Aplicacoes
LIMAQ ' '
MIRTILO N - Fruta inteira cristalizada e dextrosada para uma facil
MANGA DEXTROSADO Cassis Noir de Borgofia IGP. utilizacdo, combina perfeitamente com o chocolate.
BANANA
CEREJA VERMELHA INTEIRA Fruta] qristalizada para dep_orar bolos, roscas, tartes e gelados.
TANGERINA INTEIRA Processo de cristalizacao lento de 15 a 20 dias em vacuo. éoggggrpgéafrﬂ?::_se uilizar cortada em laminas usando um
MINI PERA INTEIRA A tangerina combina muito bem com o chocolate.
CRISPY DE FRUTA
Sortido Humidade Processo Aplicacoes
CAPPUCCINO
FRUTA EM PEDACOS
MORANGO . . .
Sortido Humidade Processo Aplicacoes
FRAMBOESA
ALPERCE 19-25%
MARACUJA , Elaborados a partir de polp_a de fruta e.glicoge,Apara . ~ Como topping de gelados, sorvetes e sobremesas, banho
Max. 4% gbter um efeito mais estaladico e uma maior resisténcia Topping, decoragdo, chocolate, etc. MORANGO 5-15% Fruta seca cortada e coberta de dextrose. de chocolate, tabletes de chocolate ou incorporagao
LIMAO a humidade. em massas.
FIGO 20%
MANGA
Como topping de gelados, sorvetes e sobremesas, banho
LARANJA COCO EM CUBOS (1ox10mm) 1-5% Fruta seca cortada e coberta de dextrose. de chocolate, tabletes de chocolate ou incorporacdo
em massas.
CHIPS GENGIBRE
CRISTALIZADO @-6mm)
MAIS FRUTA DISPONIVEL NA NOSSA GAMA
Sortido Processo Aplicacoes
PEPITAS DE FRUTA (3-5 mm)
Sortido Humidade Processo Aplicagées Ginjas inteiras calibradas e semicristalizadas num xarope de 60° Brix, 'deal para uma floresta negra, acompanhar um cheese cake,
GINJAS Textura firme uma panna cotta, decorar um gelado, bem como para
CARAMELO EM CALDA Baixo nivel de aclicar. acompanhar foie gras, queijos e inclusive elaborar vinagrete
com o sumo.
MORANGO - ;
Elaboradas a partir de fruta natural de alta qualidade |deal em pastelaria, padaria, geladaria, chocolataria e COMPOTA DE , ) :
FRAMBOESA 1% Eextunzdadqco[n.Algmato SOC Chef, utilizando um processo  cozinha como inclusdo, decoragao ou tapping. MAC 1 94% FRUTA 249 Brix. Estavel no forno e na congelacdo.
G T:xrtjl:?a Lrlﬁgfefmlco' Resistente ao forno e a congelacao.
RECHEIO DE Com as respetivas pepitas para o recheio de produtos de pastelaria : =
LARANJA FRAMBOESA 44% FRUTA e tartes. Estavel no forno e na congelacdo.



