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Κάθε ζάχαρη έχει τις ιδιότητές της και είναι κατάλληλη για συγκεκριμένες εφαρμογές.

Μειώνουμε την ποσότητα της ζάχαρης προσδίνοντας παράλληλα μεγαλύτερη προστιθέμενη 
αξία στις δημιουργίες μας όσον αφορά τη γεύση, το χρώμα και την υφή.

Αυτός είναι ο στόχος της SOC CHEF.

www.socchef.com

@socchef_gourmet

facebook.com/socchef

youtube.com/SOCCHEF

SOC CHEF S.L.U.
Pol. Ind. Riambau c/Llevant 8-10
25300 Tàrrega (Lleida)
Tel.: +34 973 313 751
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Σκανάρετε το QR για τη λήψη 
της ενημερωμένης έκδοσης 

αυτού του καταλόγου

ΥΠΟΚΑΤΑΣΤΑΤΑ ΖΑΧΑΡΗΣ

ΖΑΧΑΡΗ POD 

σακχαρόζη

Ζαχαρη αχνη

∆εξτροζη

Φρουκτοζη

Ατομισμενη γλυκοζη

Ζαχαρη isomalt

σιρόπι γλυκόζης

Μαλτιτολη

Μαννιτολη 

Ολιγοφρούτ

Σορβιτολη

Τρεχαλοζη 

Ιμβερτοποιημενη ζαχαρη Trimoline®

Ξυλιτολη σε σκονη

PAC

100%

100%

171%

188%

78%

99%

108%

99%

188%

45%

100%

100%

190%

224%

100%

96%

74%

144%

34%

50%

45%

80%

60%

50%

60%

45%

125%

100%



Προϊόντα Ιδιότητες Εφαρμογές

Λευκή ζάχαρη, αλεσµένη και αναµεµειγµένη µε φυσικό αντιπηκτικό. 
Λευκή στο χρώµα και γλυκειά στη γεύση. Για χρήση σε είδη ζαχαροπλαστικής και αρτοσκευάσµατα.ΖΑΧΑΡΗ ΑΧΝΗ

∆εξτρόζη σε λεπτή λευκή σκόνη, µε γλυκιά γεύση. Επιτρέπει µε άµεσο τρόπο την αντικατάσταση της ζάχαρης υπό µορφή 
σεµιδάλεως, σε ποσοστό 10 ώς 25%.∆ΕΞΤΡΟΖΗ

Αδιάλυτη, µε άρωµα βανίλιας, για την παρασκευή και διακόσµηση 
προϊόντων ζαχαροπλαστικής.

Προϊόν σε σκόνη, υπέρλευκη. 
Υψηλή αντοχή στην υγρασία και την ψύξη.

ΖΑΧΑΡΗ
ΣΚΟΝΗ 
ΑΝΤΙΥΓΡΑΣΙΑΚΗ

∆ιατηρεί την υγρασία και τη φρεσκάδα των µαγειρευµένων προϊόντων, 
εµποδίζοντας την ανακρυστάλλωσή τους.
Στερεώνει τα αρώµατα και βελτιώνει την υφή της ζύµης.

ΜΟΝΑ∆ΙΚΗ ιµβερτοποιηµένη ζάχαρη µε κρεµώδη υφή, µη κρυσταλ-
λωτική.

ΙΜΒΕΡΤΟΠΟΙΗΜΕ
ΝΗ ΖΑΧΑΡΗ
TRIMOLINE®

Γλυκαντική ουσία µε χαµηλότερη θερµιδική περιεκτικότητα από τη 
ζάχαρη µε κρυσταλλική υφή.
Τήκεται στους 173ºC.

Ιδανική για γλυκές συνταγές µε ιδιότητες παρόµοιες µε αυτές της 
ζάχαρης και για δηµιουργία καλλιτεχνικών ζαχαροσκευασµάτων.

ΖΑΧΑΡΗ 
ISOMALT

Λευκή υφή.

Βάση λευκής ζάχαρης για τη διακόσµηση για τη διακόσµηση ειδών 
ζαχαροπλαστικής και ζαχαρωτών. 
Μπορούν να ενσωµατωθούν αρώµατα και χρωστικές και να ρυθµιστεί ή 
ποσότητα νερού ώστε να αποκτήσει την επιθυµητή υφή.

ΖΑΧΑΡΗ ΦΟΝΤΑΝ

Θρεπτικό γλυκό που δεν περιέχει τεχνητά γλυκαντικά. Ιδανικό γλυκαντικό που ενισχύει µε φυσικό και υγιεινό τρόπο τη γλυκιά 
γεύση σε τρόφιµα και ποτά.ΦΡΟΥΚΤΟΖΗ

Βελτιώνει τη σταθερότητα των προϊόντων. 
Πλεονεκτήµατα: υψηλή σταθερότητα, βελτίωση της διόγκωσης, 
µακροχρόνια συντήρηση, καλύτερη γεύση όταν λιώνει στο στόµα.

Γλυκόζη σε λευκή σκόνη που µπορεί να ενσωµατωθεί στο µείγµα για 
παγωµένες κρέµες ή παγωτά, αντικαθιστώντας µερικώς τη ζάχαρη.

ΑΤΟΜΙΣΜΕΝΗ 
ΓΛΥΚΟΖΗ
(ΓΛΥΚΟΖΗ ΣΕ ΣΚΟΝΗ)

Η σορβιτόλη θεωρείται πολυαλκοόλη. Προέρχεται από το καλαµπόκι. 
Γλυκαντικό µε αντικρυσταλλωτική και σταθεροποιητική δράση.

∆ιαλυτή σε κρύο αλλά συνιστάται να διαλύεται σε ζεστό.
Χρησιµοποιείται επίσης για την κρυστάλλωση παντός τύπου προϊόντων. 
Γλυκαντικό µε αντικρυσταλλωτική και σταθεροποιητική δράση. 

ΣΟΡΒΙΤΟΛΗ

ΥΠΟΚΑΤΑΣΤΑΤΑ ΖΑΧΑΡΗΣ

Επιτρέπει την αντικατάσταση της ζάχαρης.
Προσδίδει γλυκύτητα, αλλά όχι υφή.
Εξάγεται από τη ρίζα του κιχωρίου.

Αναµιγνύεται µε το προϊόν στο ηλεκτρικό µίξερ, σε ζεστό και κρύο.
∆ίνει τα καλύτερά της αποτελέσµατα σε µάζες τύπου κέικ, brownie.
Μπορεί επίσης να χρησιµοποιηθεί σε επιδόρπια µε βάση το γάλα, και µπισκότα.

ΓΛΥΚΙΑ 
ΙΝΟΥΛΙΝΗ

Λευκή σκόνη µε υψηλή γλυκαντική ισχύ.
Με διακριτικό και δροσερό άρωµα.
Έχει λιγότερες θερµίδες από τη ζάχαρη.

Ιδανική για παγωτά, µπισκότα, σοκολάτες, γλυκά και σουβλάκια φρούτων. 
Μπορεί να αρωµατιστεί και να χρωµατιστεί. ΜΑΛΤΙΤΟΛΗ

Λαµβάνεται από φρουκτόζη ή σάκχαρα. Χαµηλή υγροσκοπικότητα, 
µη υγραντική.
Χαµηλή γλυκαντική ισχύς 60% συγκρινόµενη µε τη σακχαρόζη.

∆ιαλυτή σε κρύο αλλά συνιστάται να διαλύεται σε ζεστό.
Χρησιµοποιείται επίσης για την κρυστάλλωση παντός τύπου προϊόντων.ΜΑΝΝΙΤΟΛΗ 

Γλυκαντικό. Έχει την ίδια γλυκαντική δύναµη µε τη λευκή ζάχαρη, αλλά 
λιγότερες θερµίδες.

Χρησιµοποιείται σε κάθε είδους ζεστά ή κρύα ροφήµατα, ζαχαρώδη 
παρασκευάσµατα, και στη µαγειρική.

ΞΥΛΙΤΟΛΗ
ΣΕ ΣΚΟΝΗ

Προϊόντα Ιδιότητες - Προέλευση Εφαρμογές

ΖΑΧΑΡΗ ΓΙΑ ΕΙ∆ΙΚΕΣ ΧΡΗΣΕΙΣ

Ζάχαρη µε εκχύλισµα από λοβούς βανίλιας Μαδαγασκάρης. Χρησιµοποιείται ευρέως στη ζαχαροπλαστική, για την παρασκευή 
µπισκότων και σαντιγύ.

ΖΑΧΑΡΗ ΜΕ 
ΕΚΧΥΛΙΣΜΑ ΛΟΒΩΝ 
ΒΑΝΙΛΙΑΣ
ΜΠΕΡΜΠΟΝ ΜΑΔΑΓΑΣΚΑΡΗΣ

Χρησιµοποιείται ως γλυκαντικό.ΖΑΧΑΡΗ ΚΑΡΥ∆ΑΣ  100% Ζάχαρη καρύδας. 

ΖΑΧΑΡΗ
MUSCOVADO Υγρή ζάχαρη, µε έντονη γεύση. Σκούρο χρώµα.

Χρησιµοποιείται ως γλυκαντικό.
Φυσικό προϊόν τροφή µε υψηλή διατροφική αξία.
Το πανέλα έχει µορφή σκόνης, γεγονός που διευκολύνει τη χρήση 
και τη διαλυτότητά του. 

ΖΑΧΑΡΗ ΠΑΝΕΛΑ
Ακατέργαστη ζάχαρη από ζαχαροκάλαµο.
Παρασκευάζεται από χυµό ζαχαροκάλαµου ύστερα από εξάτµιση και 
συµπύκνωση.

Προϊόντα ΙδιότητεςΔιαμέτρημα Εφαρμογές

ΖΑΧΑΡΗ ΠΕΡΛΕ

Ιδανική για πανετόνε, κουλούρια µπέιγκελ, µπριός, 
βάφλες... 

ΧΟΝ∆ΡΟΚΟΚΚΗ 
ΖΑΧΑΡΗ

ΖΑΧΑΡΗ ΜΕ
ΚΟΚΚΟ ΜΕΣΑΙΟΥ 
ΜΕΓΕΘΟΥΣ

Ραφιναρισµένη ζάχαρη πρώτης ποιότητας, κοσκινισµένη έτσι ώστε να 
διασφαλίζονται οι προδιαγραφές διαµετρήµατος.
Έξτρα λευκό χρώµα, σπάει εύκολα στο στόµα. 

4-4,5 mm

2-2,5 mm

ΑΡΩΜΑΤΙΣΜΕΝΗ ΖΑΧΑΡΗ

Μπορείτε να τα χρησιµοποιήσετε για να διακοσµήσετε επιδόρπια µε 
βάση κρέµα σαντιγύ, παγωτά, σοκολατάκια, ακόµα και για να συνοδεύ-
σετε ένα ποτήρι σαµπάνιας. 

ΚΡΥΣΤΑΛΛΩΜΕΝΑ 
ΠΕΤΑΛΑ ΒΙΟΛΕΤΑΣ

Φρέσκα άνθη βιολέτας βιολογικής καλλιέργειας 
αποξηραµένα, µε επικάλυψη ζάχαρης. 

Προϊόντα Ιδιότητες Εφαρμογές

Ιδανική για την τελευταία πινελιά στα κοκτέιλ σας.
Για τη διακόσµηση παντός είδους γλυκών, κρέπες και βάφλες.
Μπορεί να µπει σε κρέµες και ζύµες.

ΖΑΧΑΡΗ ΜΕ ΓΕΥΣΗ ΜΕΝΤΑ

ΖΑΧΑΡΗ ΜΕ ΓΕΥΣΗ 
ΤΡΙΑΝΤΑΦΥΛΛΟ

ΖΑΧΑΡΗ ΜΕ ΓΕΥΣΗ ΒΙΟΛΕΤΑ

∆ίνει χρωµατική πρωτοτυπία και γεύση στις συνταγές σας.

POP ROCKS ΚΑΙ ΚΑΡΑΜΕΛΑ
Προϊόντα Ιδιότητες Εφαρμογές

Μπορούµε να το χρησιµοποιήσουµε όπως θέλουµε, για να επιτύχουµε 
αυτό το πρωτότυπο, εκρηκτικό αποτέλεσµα.

POP ROCKS SPARK

CHOCO  POP ROCKS 
SPARK

Κοκκώδη κοµµατάκια αεριούχας καραµέλας που σκάνε όταν τα 
βάζετε στο στόµα σας.

Το Choco Pop Rocks Spark είναι το ίδιο, µε επικάλυψη σοκολάτας. 

Υδρατάνθρακας (δισακχαρίτης) που λαµβάνεται από άµυλο ταπιόκας.
Ανθεκτική στην ψύξη (αποφυγή σχηµατισµού κρυστάλλων).
Χαρακτηρίζεται από τη µεγάλη ικανότητα να απορροφά νερό και να 
µειώνει τη δραστηριότητά του, ενεργεί ως προστατευτικό εµπόδιο 
στην υγρασία. Έχει χαµηλή υγροσκοπικότητα, ήπια γλυκύτητα και 
υψηλή ανθεκτικότητα στη γλυκύτητα. 

Υψηλή σταθερότητα στην οξύτητα και τη θερµότητα. 
Λόγω της υψηλής θερµοκρασίας υαλώδους µετάπτωσης (117ºC) παρέχει 
µεγάλη σταθερότητα στο προϊόν.

ΤΡΕΧΑΛΟΖΗ 

Φυσικό γλυκαντικό.ΣΤΕΒΙΑ ΣΕ ΣΚΟΝΗ Για χρήση σε είδη ζαχαροπλαστικής και αρτοσκευάσµατα.


